=h
=S
O\GAMBERO ROSSO

Gran Caffé Schenardi wwono

VITERBO Ic.so Italia, 11 |tel. 0761 323 644
ORARIO 08.00/01.00 ] CHIUSO sempre aperto

Dl Stefano Polacchi roro Antonella Di Girolamo

riunirsi i vari gruppi del movimento stu- " Gran caffé
dentesco, quando si voleva un campo ésempre stata

Viterbo ritrova “neutro”. | pomeriggi al Gran Caffé sonoi 5 -
protagonisti di tanti ritratti firmati da un Ianlma pulsante

il SUo Salotto bUOI’IO pittore “maledetto” come Carlo Vincenti, di Viterbo.

negli anni '70, uno dei geni sconosciuti del- | suo isolamento
@ POTEVANO NON ESSERCI tante co- I'arte italiana di cui mantiene testimonian- veniva mitigato

se, ma non poteva non esserci Sche- za la vicina Galleria Miralli: andava a dise- d & I
nardi. Il Gran Caffé di Viterbo & sempre  gnare nel caffé e vendeva i ritratti per po- al.le sociall
stato I'anima pulsante della cittadina del-  chi spiccioli... Insomma, un salotto “tra- € dI culture
I'Ato Lazio, era il luogo dove il “bell’isola-  sversale” di cui Viterbo si nutriva quotidia-  che | avvenivano
mento” veniva spezzato dagli scambi “in- namente e che si & sempre sciolto nella vi-
terclassisti” e “inter-culturali” che vi avve- ta cittadina. Anche quando, qualche anno
nivano. Li nascevano candidature e trom- fa, diventd un puzzolente McDonald’s: re-
bature elettorali; li andavano addirittura a  stava - magari a fatica - sempre Schenardi.




Poi le chiusure: ce n’era stata gia una e
un’altra ancora che hanno portato la glo-
riosa istituzione verso il dimenticatoio. Ma
ogni volta che ci si passava davanti, non si
poteva non dare un’occhiata alla targa che
lo celebra e chiedersi: ma quando riapre
Schenardi? «Per me era un sogno. Ma an-
che un atto di orgoglio: non si poteva re-
stare senza Schenardi. Era una vergogna
che Viterbo fosse privata del suo caffé
storico. Quindi, riaprire Schenardi & stata
insieme una “mission” e una sfida impren-
ditoriale» fa Primo Panaccia, gia impegna-
to in business di ristorazione da grandi nu-
meri tra ltalia e Spagna - che ha deciso di
ridare vita al Caffé e di siglare una part-
nership con llly a rimarcare la via della
qualitd. Una vera e propria sfida, visti i
precedenti fallimenti, e visto che Panaccia
ha messo in gioco una squadra di tutto ri-
spetto e di livello nazionale. Innanzitutto
scegliendo una bella brigata di cucina - per
il ristorante, ma anche per il buffet e l'a-
peritivo - omogenea e con un leader soli-
do come Maurizio Morbidelli - chef di Vil-
la Grazioli, ed esperienze importanti alla
Rosetta di Riccioli e al Ceppo di Roma -
affiancato dal suo braccio destro Leonar-
do Mancini e dal pasticcere, un ragazzo
giovane e motivato che si chiama Paolo
Rufo - ex Hotel Adler di Bagno Vignoni -
e che in sintonia con lo chef vuole anche
in pasticceria portare in prima linea il ter-
ritorio. Poi con I'ingaggio del barman Luca
Tartarelli - importanti stage a Cannes e a
Barcellona e un paio di anni a Londra, che
parte dal “free style” della scuola di Tar-
quinia arricchendolo con una nota di clas-
sicismo in una realta dove il bere miscela-
to non & certo pit di casa. Cosi, accanto
al “nuovo”, puod tornare a vivere il “103”
un classico cocktail nato proprio da Sche-
nardi a 103 anni dalla morte del fondato-
re (Biancosarti, vermouth dry e bitter
orange in pari dosi, pill angostura) e il “pa-
ne di Santa Rosa”, una vecchia usanza per
cui in occasione della festa della patrona si
faceva una pagnotta dolce, a base di pasta
di pane e uvetta, da mangiare a fette sot-
tili. «Una ricetta che sto cercando di re-
cuperare e di fare di nuovo» sorride timi-
do e bonario Paolo, un ragazzone che non
nasconde perd anche la sua determinazio-
ne, a partire dai gelati che puntera a pro-
durre completamente “in casa” e con
materie locali. I
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